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MENU

Au coeur d'un cadre d’'exception, LE ROOFBOAT vous invite a déguster
sa cuisine authentique et traditionnelle. C’est dans une atmosphére
agréable que foute notre équipe vous accueillera avec plaisir,

Nous vous accueillons tous les jours de la semaine midi et soir.
De plus I'égquipe du ROOFBOAT vous prépare un menu du jour du lundi

au vendredi, ainsi que des suggestions & I'ardoise concoctées par notre chef.

Nous choisissons Nos produits de maniére rigoureuse.
Tous nos plats sont faits « maison » avec amour
et réalisés avec le plus grand soin.

Noftre restaurant peut étre privatisé pour tous types d’événements.
Pour plus de renseignements, merci de vous adresser
a la réception de notre établissement.

A PARTAGER

PLANCHE DU TERROIR Pour 2 :19.00 € / Pour 4 : 36.00 €

(Jambon blanc fruffé, jambon Serrano, coppa, chorizo, tomme des croquants,
cabécou des «Terres Vieilles », salade et beurre papillote)

MINI BURGERS (Beeuf) X5:8.00€/X10:15.00 €

CHIFFONNADE DE SERRANO, TAPENADE ET SA FOCCACIA 15.00 €
CAMEMBERT ROTI AU MIEL ET SES TOMATES CERISES 11.50 €
BROCHETTES DE COEURS DE CANARD MARINES 10.00 €

ENTREES

FOIE GRAS MI-CUIT 14,50 €

(Accompagné de son chutney de saison et sa brioche)

VITELLO TONNATO 11,50 €

(Noix de veau en basse température et sa sauce, servi froid)

GRAVLAX DE SAUMON 10,50 €

(Accompagné de sa creme d‘aneth, gel d’agrumes et graines de grenades)

OEUF PARFAIT AU CHORIZO (Servi tigde) 9.00 €
MENU MOUSSAILLON (Jusqu'ad 10ans) ..., 10.00 €

BOISSON AU CHOIX
(Sirop @ I'eau ou jus de fruits)
STEAK HACHE OU AIGUILLETTES DE POULET PANE FRITES

GLACE 1 BOULE
(Vanille, chocolat, fraise ou barbe a papa)

PLATS

GRANDES SALADES

PERIGOURDINE
(Salade, gésiers de canard, magrets séchés, foie gras de canard mi-cuit,
tomates cerises, tomates séchées, oeufs durs, noix, ciboulefte, vinaigrette)

NORVEGIENNE
(Salade, saumon graviax, oeuf parfait, avocats, tomates cerises, tomates séchées,
pignons de pins, agrumes, vinaigrette)

CESAR
(Salade, aiguillettes de poulet croustillant, poitrines fumées, tomates cerises,
tomates séchées, oeufs durs, parmesan, ciboulette, oignons frits, sauce César)

CHEVRE
(Salade, aumoniéres de chévre et miel, herbes de provences, tomates cerises,
oeufs durs, tomates séchées, ciboulette, crottons, vinaigrette)

TERRE/MER

FILET DE BOEUF ROSSINI SAUCE MADERE

(Accompagné de sa purée de pommes de terre et sa tomate provengale)
RIS DE VEAU BRAISES

(Accompagnés de sa purée de pommes de ferre et sa tomate provencale)
FILET DE DAURADE ROYALE

(Accompagné de ses lIégumes du soleil, sauce vierge et sa tomate provencale)
MAGRET DE CANARD ENTIER EMINCE

(Accompagné de frites et sa tomate provencale)

TATAKI DE THON

(Sauce soja, accompagné de frites, salade et sa fomate provencale)
CUISSE DE CANARD CONFITE

(Accompagnée de frites et sa tomate provencale)

TARTARE DE BOEUF AU PESTO, PARMESAN

(Accompagné de frites et sa tomate provencale)

BOAT'S BURGER
(Pain brioché maison, steak haché, tomme des Croquants, confits d’oignons,
sauce cocktail, accompagné de frites et salade)

DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES 11,50 €
(Trappe d’Echourgnac, Cabécou des «Terres Vielles », Tomme des Croquants et sa confiture de cerise noire)
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CAFE GOURMAND 11,00 €
(Boisson chaude avec un assortiment de mignardises)

PAVLOVA 9.00 €
(Aux fruits rouges)

PARFAIT GLACE 9.00 €
(Au citron vert)

BRIOCHE FACON PAIN PERDU 9.00 €

(Accompagnée d'une boule de caramel au beurre salée, de sa créme anglaise et de son coulis de caramel)

TIRAMISU 9.00 €
(Spéculoos et son caramel beurre salé)
GATEAU AUX NOIX 9.00 €

(Accompagné de sa creme anglaise et de son coulis de chocolat chaud)

GLACES E'T SORBETS

2 BOULES : 5.00 € -3 BOULES : 7,50 €

CREMES GLACEES
- VANILLE
- CHOCOLAT NOIR
- CARAMEL AU BEURRE SALE
- MENTHE AUX COPEAUX DE CHOCOLAT
- CAFE

- RHUM RAISINS
- PISTACHE

- BARBE A PAPA

SORBETS PLEIN FRUIT
- FRAISE
- NOIX DE COCO
- FRAMBOISE
- FRUIT DE LA PASSION
- CITRON
- CITRON VERT
- CASSIS

COUPLS GLACELES

DAME BLANCHE

(2 boules de créme glacée a la vanille, chantilly maison
et coulis de chocolat chaud maison)

CAFE LIEGEQIS
(2 boules de glace créeme glacée au café , chantilly maison
et coulis de café)

CHOCOLAT LIEGEOIS

(2 boules de creme glacée au chocolat, chantilly maison

ef coulis de chocolat chaud)

CARAMEL LIEGEOIS

(2 boules de créme glacée au caramel beurre salé, chantilly maison
et coulis de caramel)

PECHE MELBA

(2 boules de créme glacée @ la vanille, péches, chantilly maison
et coulis de fruits rouges)

FRAISE MELBA

(2 boules de sorbet a la fraise, fraises, chantilly maison

et coulis de fruits rouges)

FRAMBOISE MELBA

(2 boule de sorbet a la framboise, framboises, chantilly maison
et coulis de fruits rouges)
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